
COUPE DE CHAMPAGNE 
glass of champagne

MISE EN BOUCHE

NOIX DE SAINT-JACQUES SNACKÉ 
AU COULIS DE BUTTERNUT 

Snacked scallops with butternut sauce

LOUP BRAISÉ AU CHAMPAGNE, CANNELLONI DE LÉGUMES 
Braised Sea bass with champagne, vegetables cannelloni

SUPRÊME DE VOLAILLE FARCIE AU FOIE GRAS, 
BOUCHONS DE POMME DE TERRE CONFITE
Breast fillet of poultry truffed with duck foie gras, 

potatoes preserve

FINGER CHOCOLAT-CARAMEL AUX ARACHIDES SALÉES, 
SORBET MANGUE

Chocolate-caramel finger, salted peanuts and mango sorbet

MENU DE FÊTES DE FIN D’ANNÉE

MENU BOISSONS COMPRISES / 3 PLATS 69€ / 4 PLATS 79€


